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Restaurant Sala Pakjai Oy -Toimijan kuuleminen Elintarvikelain 55 §:n mukaisen
maardyksen antamisesta sekd aseteitavasta mésraajasta

Asiaan liittyvit taustatiedot

Toimija Restaurant Sala Pakjai Oy on aloittanut toimintansa 1.12.2014 ja
loimii nimelld Siam Bangkok Ravintola, osoitteessa Sulankuja 4, 04300
Tuusula sijaitsevassa likehuoneistossa. Ravintolassa valmistetaan noin 40
annosta paivassa, joisla osa on tarjolla lounasaikaan seisovassa poydéssé
Ja osa tarjoillaan a la carte -annoksina. Asiakaspaikkoja on sisélla noin 34.

Terveystarkastaja teki tarkastuskaynnin kyseiseen ravintolaan 3.9.2020.
Kyseisen Oiva-larkasluksen pdytékirja on tdimén kuulemiskirjeen liitteens.
Tarkaslus oli jo neljés kuluvan vuoden aikana. Ensimméisen
suunnitelmallisen tarkastuksen jdkeen on tehty kolme seurantatarkastusta.
Myds yksi médrdys korjausvelvoitieineen on annettu. Jokaisella
tarkastuksella ndistd, samoin edellisten vuosien tarkastuksissa, on
ravintolan toiminnassa havaittu elintarviketurvallisuutta vaarantavia
puutteita tai ep&kohtia. Puutteila tai epdkohtia on ollut erityisesti
omavalvonnan toteuttamisessa, elintarvikkeiden sdilyttdmisessa,
hygieenisessé toiminnassa, tilojen siisteydessa ja laitteiden puhtaudessa.
Toimija on korjannut vakavimpia terveysvaaraa aiheuttavia epakohtia,
esimerkiksi heittdnyt pois pilaantuneita elintarvikkeita, poistanut kiylosta
huonokuntoisen kylmélaitteen, uusinut siivousvélineitd, puhdistanut
jateastioita ja laitteita seka jarjestényt ja siivonnut tiloja. Joitakin korjauksia
on tehty vain hetkellisesti ja tilanne on palannut entiselleen, silld seuraavilla
tarkastuksilla on havaittu samoja epdkohtia uudestaan. Myds uusia
epékohlia on ilmaantunut 1dhes jokaisella tarkastuksella.
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Madriys

Keski-Uudenmaan ympéristélautakunnalle tullaan esittamaan elintarvikelain
55 §:n mukaisen maardyksen antamista. Elintarvikelain 55 §:n mukaan
valvontaviranomainen voi ma&rata epdkohdan poistettavaksi, jos elintarvike
tai siitd annetut tiedot, elintarvikkeen tuotanto-, jalostus- tai jakeluvaihe,
elintarvikehuoneisto tai niissd harjoitettava toiminta voivat aiheuttaa
terveysvaaraa, vaarantaa efintarvikkeesta annetiujen tietojen oikeellisuuden
tai riittdvyyden, johtaa kuluttajaa harhaan tai ovat muutoin
elintarvikemaaraysten vastaisia. Maaraysten vastaisuus on maaratidva
poisteliavaksi véalitittmasti tai valvontaviranomaisen asettamassa
médriajassa.

Paévelvoite 1
Elintarvikkeet ja raaka-aineet lulee jérjestaa nillle varatiuihin asianmukaisiin
sdilytyspaikkoihin ja sailyttaa lainsaadanndn edellyttdmissa lampétiloissa ja

olosuhteissa niin, ettd mikrobiologisen ristikontaminaation tai saastumisen
vaaraa ej ole.

Pilvelvoite 2

Pilaantuneel elintarvikkeet on poistettava valittdomasli
elintarvikehuoneistosta, samoin henkilskunnan omat elintarvikkeet ellei niila
pystytd selvasti erottamaan ravintolan elintarvikkeista.

Padvelvoite 3

Keiltion elintarvikkeiden kasittelyyn tarkoitetun toistuvasti tukkeutuneen
vesipisteen viemdri on korjatlava loimintakuntoon.

Padvelvoite 4

Elintarvikehuoneiston kaikki tilat lulee siivota ja jarjestda niin, etts tiloissa
vallilsee hyva yleinen siisleys, puhtaus ja jarjestys.

Padvelvoite 5

Likaiset koneet ja laitteet tulee puhdistaa sellaisin puhdistusmenetelmin ja -
ainein, ettd mikrobiologisen ristikontarinaation tai saastumisen vaaraa ei
ole.

Pagvelvoite 6

Huonokunloiset kylmalaitteet tulee korjata tai uusia niin, ettd voidaan
varmistua helposti pilaantuvien elintarvikkeiden séilyvyydesta.

Padvelvoite 7
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Likaiset ja mérat siivousvélineet tulee poistaa keittidsté. Siivousvalineet
tulee puhdistaa ja kuivata jokaisen kdyton jalkeen ja sailyttaa niille
varatussa lilassa.

Padvelvoite 8

Omavalvonnan ohjeita on noudaletiava ja toleutuksesta on tehtavi
kirjanpitoa totuudenmukaisesti.

Pidvelvoite 9

Viimeisin Qiva-raporiti (alkuperdinen) on asetettava esille
asiakassisaankaynnin yhieyieen, niin ettd kuluttaja voi helposti lukea san
ennen ostopéatista.

Mé&draaika

Keski-Uudenmaan ymparistdlautakunnan antamaan mééaraykseen tullaan
asettamaan seuraavat maéaréajat. Padavelvoitteet 1-9 tulee tehda
vélittmasti.

Keski-Uudenmaan ymparistlautakunnan edelld mainittu paatds tullaan
maardamaan noudatettavaksi mahdollisesta muutoksenhausta huolimatia,
ellei valitusviranomainen toisin maarda.

Mahdolliset jatkotoimenpiteet asiassa

Keski-Uudenmaan ympéristdtautakunnalle esitetddn, ettd maarayksen
tehosleeksi asetetaan keskeyttdmisuhka (Elintarvikelaki 68 §). Sen mukaan
ravintolan toiminta keskeytetddn, mikéli pddvelvoitieita ei noudateta
valittémasti. Keskeyltdmisuhka on voimassa, jos yksikin pdévelvolteista 1-8
on korjaamatta.

Asianosaisen kuuleminen

Kuulemistilaisuudella tarkoitetaan viranomaisen asianosaiselle varaamaa
mahdollisuutta ennen paatdksentekoa esittdd mielipiteenséa asiasta seké
antaa kirjallinen vastineensa sellaisista vaatimuksista ja selvityksista, jotka
saattaval vaikuttaa asian ratkaisuun,

Ennen kuin Keski-Uudenmaan ympéristékeskus tekee paitdksen
elintarvikelain 55 §:n mukaisen mé&&rayksen antamisesta, Restaurant Sala
Pakjai Oy:lle varataan tilaisuus vastineen antamiseen:

1. esitetyistd epékohdista
2. annettavasta madrdyksesta

3. asetetlavista madrdajoista.
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Sovelletut oikeusohjeet

Vastineen toimittaminen

Kirjallinen vastine on toimitettava 14 vuorokauden kuluessa taman
kuulemisasiakirjan tiedoksisaannisla osoitteeseen: Keski-Uudenmaan
ympéristékeskus, PL 60, 04301 Tuusula.

Asia voidaan ratkaista, vaikka kirjallista vastinetta ei ole toimitetiu
méaréaikaan mennesss.

Tama kuulemisasiakirja on luovutettu asianusaisell@.ﬂ 5_‘120@
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Elintarvikelaki 23/2006 § 10, 11, 16, 55, 68, 69

Eurcopan parlamentin ja neuvoston asetus (EY) N:o 852/2004 elintarvikehygieniasta

Hallintolaki 434/2003

Lisatietoja antaa

Terveysvalvonnan paallikkdé Miia Suurkuukka puh, 040 314 4711 miia. suurkuukka@tuusula.fi

Tarkastaja

Liitteet
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Liite 1: Siam Bangkok Ravintola Oiva-seurantatarkastus 3.9.2020.pdf
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